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Speisen auf Reisen:
Qualitat fiir héchste Anspriiche.

Wer gerne gut isst, wahlt ein Restaurant
mit exzellenter Kiiche. Wer gerne gutes
Essen verteilt, wahit BLANCOTHERM.
Freuen Sie sich auf ein gelungenes Voll-
programm mit allen Feinheiten, die es
zu einem perfekten Speisentransport
braucht.

Die BLANCOTHERM K Systemfamilie
gibt es in funf verschiedenen GréBen,
mit vielen Extras und Transporthilfen,
unbeheizt, beheizbar und mit Umluft-
Heizung. Alle Modelle Uberzeugen mit
5-Sterne-Qualitat in Technik, Design,
Material, Funktion und Zubehor. Bei
BLANCOTHERM ist alles vom Feinsten
und zum fairen Preis.

Als besonderen Leckerbissen durfen wir
lhnen die regelbaren BLANCOTHERM
vorstellen. Mit der gradgenauen Tem-
peraturregulierung und dem LED-
Display kénnen Sie sich individuell auf
jede Speise einstellen.

BLANCOTHERM serviert Qualitat,
die man schmeckt.



BLANCOTHERM K
Systemfamilie
mit Transporthilfen

Da passt alles zusammen:

Die BLANCOTHERM K Systemfamilie.

Nicht zu viel, nicht zu wenig, einfach
genau richtig. Die BLANCOTHERM K
Systemfamilie ist so konzipiert, dass
Sie immer bestens ausgestattet sind:

« Toplader, Frontlader, unbeheizt,
beheizbar, regelbar, und das in flnf
GroéBen.

« Alle Produkte sind aufeinander ab-
gestimmt, kompatibel und flexibel
einsetzbar.

BLANCOTHERM Kiist immer eine
perfekte Losung. Vom exklusiven Event
im Kkleinen Kreis bis zur GroBveranstal-
tung, von der exquisiten Hotellerie bis
zur Ausgabe in Kantinen und Kranken-
hausern, Kindergéarten und Mensen.

Viel Vergniigen
bei der Verpflegung!




Hin und weg trotz hin und her:

Leicht zu tragen, leicht zu stapeln.

Mit BLANCOTHERM K aus Kunststoff
haben Sie auch in StoB3zeiten alles

im Griff. Sie sind kompakt, leicht zu
tragen und dennoch sehr robust.

Da kann man schon mal anecken ohne
dass gleich die Suppe Uberschwappt.

Auch bei den Kleinigkeiten macht sich
die langjahrige Erfahrung von BLANCO
im mobilen Speisentranport bezahlt.

MODELLUBERSICHT
BLANCOTHERM K

(aus Kunststoff) unbeheizt
Frontlader = BLT 420 K
Bestlickung BLT 620 KUF
von vorne

BLT 620 KUS

BLT 620 KF

BLT 620 KV

BLT 720 K
Toplader = BLT 160 K
Bestiickung BLT 320 K
von oben

BLT 320 ECO

Durchdachte Details erleichtern
den Speisentransport und das
Verstauen:

« Die BLANCOTHERM K Modelle
werden aus tiefgezogenem Kunststoff
hergestellt. Sie sind besonders leicht
zu tragen und sehen dabei auch
richtig gut aus.

« Auf der Unterseite der Behélter ange-
brachte Kufen sorgen jederzeit fir
sicheren Halt, auch beim Platz
sparenden Ubereinanderstapeln.

beheiz- und
regelbar mit

beheizbar Temperaturanzeige

BLT 420 KBUH
BLT 620 KBUH

BLT 420 KBRUH
BLT 620 KBRUH

BLT 320 KB

BLT 320 KBR

« Beim BLANCOTHERM 620 KV befin-
det sich der Verschluss oben, so dass
sich die Speisen immer leicht entneh-
men lassen, selbst wenn die Behalter
dicht nebeneinander stehen.

Mit BLANCOTHERM sind Sie fUr alle
Eventualitdten topp ausgerUstet.

Und Sie haben die Sicherheit, dass Sie
jederzeit nachriisten kénnen.

Alle Modelle sind in Design und Funk-
tion aufeinander abgestimmt und kom-
patibel. Ein Programm mit Zukunft.

MODELLBEZEICHNUNGEN

BLT = BLANCOTHERM

K = Kunststoff

KB = Kunststoff, beheizbar

KBR = Kunststoff, beheizbar, regelbar
KBUH = Kunststoff, beheizbar,

Umluft-Heizung
KBRUH = Kunststoff, beheizbar, regelbar,
Umluft-Heizung

KF = Kunststoff, fahrbar

KV = Kunststoff, Verschluss oben

KUS = Kunststoff, unbeheizt, Steckdeckel
KUF = Kunststoff, unbeheizt, Flligelttr

NEU! BLANCOTHERM E aus Edelstahl.

BLANCOTHERM E bietet Ihnen jetzt sieben neue Transportbehélter aus
Edelstahl. Es gibt sie in drei verschiedenen GroBen, unbeheizt und mit
Umluftheizung. Alle Modelle sind kompatibel zu BLANCOTHERM K aus
Kunststoff. Fordern Sie einfach den aktuellen Prospekt an: Telefon, Fax
und E-Mail finden Sie auf der Rickseite dieser Broschure.



Schmeckt stundenlang:

Ob kalt, ob warm, immer ideal isoliert.

Zubereiten, einladen, ausfahren, ausge-
ben. Vom ersten Umriihren bis zum
ersten Bissen vergeht einige Zeit. Da
braucht es gut isolierende Transportbe-
halter.

Wenn ein kleiner Stau hinzu kommt,
sich die Géste verspaten und auch
noch der letzte seine Mahlzeit genieBen
soll, gehen Sie mit BLANCOTHERM auf
Nummer Sicher. Denn alle Modelle

verflgen Uber ausgezeichnete Produkt-
Eigenschaften:

« Die clevere Isolierung aus FCKW-
freiem PUR-Schaum garantiert einen
mobilen Speisentransport nahezu
ohne Temperaturschwankungen.

» Bei Kaltspeisen hebt sich die Tempe-
ratur um maximal 0,5° Celsius pro
Stunde (Ausnahme BLT 160 K).

« Bei langeren Transport- oder Lager-
zeiten sorgt die Eutektische Platte
(Zubehor, Seite 17/18) zusatzlich fur
optimale Kihlung.

« Bei Warmspeisen senkt sich die Tem-
peratur um maximal 1,5° Celsius pro
Stunde (Ausnahme BLT 160 K).

So bleiben die Speisen auch nach
Stunden appetitlich frisch.

BLANCOTHERM 720 K (mit Zubehor)
unbeheizt, oben mit Eutektischer Platte
bestlckt, besonders fur den Transport
von Backwaren geeignet

BLANCOTHERM 320 ECO
Das Einsteigermodell: unbeheizt,
Klemmdeckel, leicht zu 6ffnen




Mein Fisch mag 65°, mein Brokkoli mag 70°:
Jetzt neu! Gradgenaue Temperatur-Regulierung.

BLANCOTHERM présentiert mit dem
BLT 320 KBR - sowie bei zwei der vier
neuen Modelle mit Umluftheizung (siehe
Seite 8) — die ersten Transportbehélter
mit integrierter Temperatur-Regulie-
rung und Temperatur-Anzeige.

Der BLANCOTHERM 320 KBR kann
dank seines Edelstahl-Inlets auch als
Bain-Marie genutzt werden und halt mit
seiner Silikonheizung alle heiBen Speisen
besonders schonend warm:

« Gradgenaues Einstellen und Regulie-
ren der Temperatur von +40°C bis
+95°C.

«Das LED-Display zeigt Ihnen die Tem-
peratur im Inneren des Behalters an.

« Das hochwertige Edelstahl-Inlet sorgt
fur eine optimale Warmedubertragung
der zuverlassigen Silikonheizung.

» Der BLANCOTHERM 320 KBR ist
auch ohne Ausbau der Heizung
spUlmaschinentauglich. Besser geht’s
nicht.

Eine Innovation, die auch dem Gourmet
schmecken wird. Denn jetzt kbnnen
selbst sehr empfindliche Speisen scho-
nend warm gehalten werden, ein zu
starkes Nachgaren oder Austrocknen
wird verhindert.

Der Fisch bleibt zart, Brokkoli bleibt
knackig und Wiirstchen zerplatzen
nicht.

BLANCOTHERM 320 KBR

Die Innovation: Toplader, beheizbar, mit
gradgenauer Temperatur-Einstellung und...

... LED-Display fur gut sichtbare

Innenraum-Temperatur sowie
Spezialverschluss am Netzteil.



Der neue Grad der Technik:

meisterklasse

Umluftheizung mit Temperaturregler.

Warmstens zu empfehlen: Die umluft-
beheizbaren Leichtgewichte aus
Kunststoff machen den Speisentran-
sport jetzt noch flexibler.

Alle vier Modelle sind Frontlader. Es gibt
Sie in zwei GréBen, jeweils mit oder
ohne Temperaturregler.

Das Heizmodul ist in der Flugelttr
integriert und bietet Vorteile, die man
woanders oft vergeblich sucht:

Beste Speisenqualitat dank selbst
begrenzender Heizung.

Durch einen elektronischen Regler wird
verhindert, dass die Temperatur im
Innenraum Uber +90°C steigt.

Ein ungewilinschtes Nachgaren oder
gar Austrocknen wird vermindert — das
schont die Speisen und bewahrt Vita-
mine und Nahrstoffe.

Eine saubere Sache: BLANCOTHERM K aus Kunststoff mit Umluft-Heizung.

,_,...--"'"__ Hygienisch, praktisch, gut

Die Luft im oberen Bereich wird indirekt t--'
Uber eine LabyrinthfGhrung angezogen.
Der Lufter ist abgedeckt und somit I = ‘

(Abbildung: BLT 620 KBUH)

geschutzt vor Schmutzeintritt, direktes
Einlaufen von SoBen wird verhindert.

HeiBe Luft fir heiBe Speisen
Die spezielle Luftaustrittsoffnung sorgt
flr besonders gleichmaBige Luftvertei-
’ lung im Inneren des Behalters.

l So bleiben auch gréBere Speisen-
Mengen nahezu gleichmaBig heiB.

&

—D

HeiBe Speisen appetitlich frisch.

Der doppelwandige Kunststoff-Korpus,
die clevere Isolierung aus FCKW-freiem
PUR-Schaum sowie die integrierte Um-
luftheizung sorgen flr eine gleichmani-
ge Temperaturverteilung im Innenraum.

Sicherheit an erster Stelle

Sicherheit fur Gerat und Nutzer:

Die Sicherheitsttir lasst sich nur in einer
fest definierten Stellung abnehmen,
unbeabsichtigtes Abnehmen der Tur
wird verhindert.

Einfach zu bedienen

Sogar bei den Modellen ohne Tempera-
turregler sehen Sie dank der Betriebs-
zustandsanzeige auf einen Blick, ob
der BLANCOTHERM an das Stromnetz
angeschlossen ist.



Die beiden beheiz- und regelbaren « Freie Temperaturwahl. Gradgenaues
Modelle BLT 420 KBRUH und Einstellen und Regulieren der Tempe-
BLT 620 KBRUH glanzen zusatzlich mit ratur von +40°C bis +85°C.
ihrem einzigartigen Temperaturregler:
«Volle Kontrolle. Das LED-Display
zeigt Ihnen die Temperatur im Inneren
des Behélters an.

BLT 620 KBRUH (mit Zubehor)
Das gibt es nur bei BLANCO:
Umluftheizung mit gradgenauer
Temperatur-Regulierung und LED-
Display zur Anzeige der Innenraum-
Temperatur.

HeiBe Innovationen von BLANCO -
mit Umluftheizung und Temperaturregler ganz weit vorn.

BLT 420 KBUH (mit Zubehor)

Damit feine Speisen lecker bleiben:
Alle BLANCOTHERM mit Umluft-
Heizung verfugen Uber elektronischen
Uberhitzungsschutz gegen
unerwunschtes Nachgaren.



Technik von BLANCO:
Jedes Detail eine Delikatesse.

Innen Edelstahl
Hygienisch, praktisch, gut.
BLANCOTHERM 320 KB +
KBR lassen sich dank Edel-
stahl Inlets auch ohne GN-
Behélter besttcken.

Temperaturregulierung

Die absolute Innovation: Die
beheizbaren BLANCOTHERM
mit LED-Display und gradge-
nauer Temperaturregulierung
von +40°C bis +85°C bzw.
+95°C (modellabhangig).

Spuilmaschinentauglich
Der Hygiene zuliebe: alle
BLANCOTHERM K kdnnen
problemlos in der Spulma-
schine gereinigt werden.
(umluftbeheizbare Modelle:
nur ohne TUr)

Vertiefung fiir Stege
Perfekt fur Gro3 und Klein.
Die Vertiefungen fur Stege
erlauben auch eine Bestu-
ckung mit kleineren GN-Be-
héaltern.

Robuste Tragebiigel

Mobil und stabil: Edelstahl-
bugel mit rutschfesten
Kunststoffgriffen halten auch
h&chsten Beanspruchungen
dauerhaft stand.

Mentikartenhalter

Lachs, Rinderfilet, Bohnen:
die praktischen MenUkarten-
halter zeigen, was es Feines
gibt und wo es hin soll. Da
hat keiner das Nachsehen.

Werkstoff Polypropylen

Das freut die Umwelt: BLANCO-

THERM K aus umweltge-
rechtem Polypropylen sind
FCKW-frei und recyclebar,
physiologisch unbedenklich
und lebensmittelbestandig.

Verschluss obenseitig
Perfekt! die Speisen kénnen
leicht entnommen werden,
auch wenn die Behélter dicht
nebeneinander gestapelt
sind.



einscnmecker

Top-Leistung:
Immer Gber dem Standard.

Der Qualitat zuliebe: alle BLANCOTHERM K Modelle erflllen die européische
Norm DIN EN 12571. So bleiben die Speisen appetitlich und frisch, auch wenn’s
mal etwas langer dauert (alle getesteten Modelle siehe Seiten 12 und 13).

Temp. der heiBen Speisen in °C Temp. der kalten Speisen in °C

Besser als von der

80 8 )
BLT 620 K: 73,1 DIN EN 12571: 7,0 Norm gefordert:
75 ’ 6 . .
Die Isolierung der
70 4 BLANCOTHERM K.
65 2 Beispiel BLT 620
| DINEN12571:650 i BLT 620 K: 3,75 (Beisp )

30 60 90 120 150 180 30 60 90 120 150 180
Zeit in Minuten Zeit in Minuten

Abkiihlkurve (bei heiBen Speisen):
GemaB DIN EN 12571 (graue Linie)
darf die Temperatur heil3 (75°C) einge-
fUllter Speisen innerhalb von drei Stun-
den hochstens auf 65°C absinken.
Beim BLT 620 (blaue Linie) sind die
Speisen nach drei Stunden noch
leckere 73,1° C heiB.

Aufwarmkurve (bei kalten Speisen):
Um die Norm DIN EN 12571 (graue
Linie) zu erflllen darf in die Tempera-
tur kalt (8°C) eingeflllter Speisen
innerhalb von drei Stunden auf maxi-
mal 7°C ansteigen. Beim BLT 620
(blaue Linie) sind die Speisen nach
drei Stunden sogar noch 3,75° C kalt.

Optimale Lé6sungen zum fairen Preis:

Worauf Sie sich bei BLANCOTHERM verlassen kénnen.

Dem Komfort zuliebe. Dem Riicken zuliebe.
BLANCOTHERM K Transportbehalter BLANCOTHERM K Transportbehalter
haben eine Top-Quialitat. Sollte aller- aus Kunstoff haben ein geringes Eigen-
dings doch mal ein Servicefall auftreten,  gewicht. Sie sind leicht zu tragen, zu
kdnnen Verschleilteile wie Kufen und stapeln und zu reinigen.

Griffe problemlos ausgetauscht werden.

1



BLANCOTHERM K
unbeheizt

Die Tabelle mit Besttckungsbeispielen finden Sie auf Seite 19.

Weitere Informationen sowie die BLANCO Gesamt-Preisliste kbnnen Sie
kostenlos anfordern unter Telefon 07045 44-81900, Telefax 07045 44-81245
oder per E-Mail an cs@blanco.de

Modell

Bezeichnung

Ausfiihrung

MaBe L x B xH

Kapazitat

Gewicht

Verschluss/Deckel

Behélter-Innenraum

Besonderheit

Abkuhlkurve

gemas DIN EN 12571
(Temperatur heiBer Speisen
nach drei Stunden,
Erlauterungen siehe Seite 11)

Aufwarmkurve

gemas DIN EN 12571
(Temperatur kalter Speisen
nach drei Stunden,
Erlauterungen siehe

Seite 11)

Material

Best-Nr.

BLT 160 K
Abb. mit Zubehér GN-Behalter

BLANCOTHERM 160 K

unbeheizt,
Toplader

630 x 425 x 230 mm

GN 1/1-100
oder deren Unterteilung

6,5 kg

Verschluss durch stirnseitig
im Behalter liegende Edel-
stahl-Spannverschlisse,
die im Deckel einrasten

Vertiefungen/Arretierungen
im Randbereich

zur sicheren Aufnahme
von Zwischenstegen

ergonomisch geformte
Edelstahl-Tragebtigel mit
Kunststoff-Tragegriffen,
stirnseitig angebracht

Edelstahl-Spannverschlisse

Temp. der heiBen Speisen in °C
80

- BLT 160 K: 66,2

70

65
DIN EN 12571: 65,0

BLT 320 ECO

BLANCOTHERM 320 ECO

unbeheizt,
Toplader

620 x 415 x 345 mm

GN 1/1-200
oder deren Unterteilung

7 kg

Verschluss mit
Klemmdeckel, leicht zu
Offnen und zu SchlieBen

umlaufende Vertiefung im
Deckel ermoglicht den
Einsatz von Gastronorm-
Behaltern mit Griff oben

Vertiefungen im Randbe-
reich zur sicheren Aufnahme
von Zwischenstegen

angeformten Kufen und
Giriffe

Einsatz von GN-Behéltern
mit Griffen oben durch
umlaufende Vertiefung im
Deckel

Temp. der heiBen Speisen in °C
80

BLT 320 ECO: 69,6

DIN EN 12571: 65,0

__-..—'-'__-—"
—

L

BLT 320 K

BLANCOTHERM 320 K

unbeheizt,
Toplader

630 x 425 x 340 mm

GN 1/1-200
oder deren Unterteilung

7,5Kkg

Verschluss durch stirnseitig
im Behalter liegende Edel-
stahl-Spannverschllsse,
die im Deckel einrasten

Vertiefungen/Arretierungen
im Randbereich

zur sicheren Aufnahme
von Zwischenstegen

ergonomisch geformte
Edelstahl-Tragebugel mit
Kunststoff-Tragegriffen,
stirnseitig angebracht

Edelstahl-Spannverschllisse

Temp. der heiBen Speisen in °C
80

- BLT 320 K: 68,5

70

65
DIN EN 12571: 65,0

BLT 420 K
Abb. mit Zubehoér GN-Behalter

BLANCOTHERM 420 K

unbeheizt,
Frontlader mit
"Quick &Easy"-Verschluss

630 x 420 x 490 mm

2xGN 1/1-150

10 kg

Verschluss durch Scharnier-
Fligeltdr mit "Quick & Easy"-
Verschlussmechanismus
(um 180° schwenkbar,
komplett abnehmbar)

11 Paar angeformte
Auflagesicken mit einem
Sickenabstand von 31 mm
zum Einschieben von
GN-Behaltern

"Quick & Easy"-
Verschlussmechanismus

ergonomisch geformte
Edelstahl-Tragebutgel mit
Kunststoff-Tragegriffen,
langsseitig angebracht

Temp. der heiBen Speisen in °C
80

. BLT 420 K: 70,5

70
65

DIN EN 12571: 65,0
60

30 60 90 120 150 180

Zeit in Minuten

Temp. der kalten Speisen in °C

DIN EN 12571: 7,0

30 60 90 120 150 180

Zeit in Minuten

Temp. der kalten Speisen in °C
8

DIN EN 12571: 7,0

30 60 90 120 150 180

Zeit in Minuten

Temp. der kalten Speisen in °C

DIN EN 12571: 7,0

30 60 90 120 150 180

Zeit in Minuten

mp. der kalten Speisen in °C

DIN EN 12571: 7,0

Te
8 8 8
6 6 6 6
4 4 4 4
> BLT 160 K: 6,2 > BLT 320 ECO: 5,3 > BLT 320 K: 5,3 5 BLT 420 K: 4,85
0 0 0 0
30 60 90 120 150 180 30 60 90 120 150 180 30 60 90 120 150 180 30 60 90 120 150 180

Zeit in Minuten

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

566 240

Zeit in Minuten

Polypropylen, Polyamid

564 650

Zeit in Minuten

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

566 241

Zeit in Minuten

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

564 652



BLT 620 KUS
Abb. mit Zubehér GN-Behalter

BLANCOTHERM 620 KUS

unbeheizt,
Frontlader mit Stecktir

630 x 425 x 660 mm

2 x GN 1/1-200 oder
3 x GN 1/1-150

13,5 kg

Verschluss durch langsseitig
im Behalter liegende Edel-
stahl-Spannverschltsse,

die in der TUr einrasten

abnehmbare Stecktlr

12 Paar angeformte
Auflagesicken mit einem
Sickenabstand von 39 mm
zum Einschieben von
GN-Behéaltern

abnehmbare Stecktlr

ergonomisch geformte
Edelstahl-Trageblgel mit
Kunststoff-Tragegriffen,
langsseitig angebracht

Temp. der heiBen Speisen in °C
80

- BLT 620 K: 73,1

70
65

I DIN EN 12571: 65,0

BLT 620 KUF
Abb. mit Zubehoér GN-Behalter

BLANCOTHERM 620 KUF

unbeheizt,
Frontlader mit Fltgelttr

670 x 445 x 660 mm

2 x GN 1/1-200 oder
3 x GN 1/1-150

13,5 kg

Verschluss durch langsseitig
im Behalter liegende Edel-
stahl-Spannverschllsse,

die in der TUr einrasten

Flugelttr um 270° schwenk-
bar und abnehmbar

12 Paar angeformte
Auflagesicken mit einem
Sickenabstand von 39 mm
zum Einschieben von
GN-Behaltern

Fligeltir um 270° schwenk-
bar und abnehmbar

ergonomisch geformte
Edelstahl-Tragebugel mit
Kunststoff-Tragegriffen,
langsseitig angebracht

Temp. der heiBen Speisen in °C
80

. BLT 620 K: 73,1

70
65

60 DIN EN 12571: 65,0

BLT 620 KF
Abb. mit Zubehoér GN-Behalter

BLANCOTHERM 620 KF

unbeheizt,
Frontlader mit Stecktr,
fahrbar

630 x 425 x 830 mm

2 x GN 1/1-200 oder
3 x GN 1/1-150

18 kg

Verschluss durch langsseitig
im Behalter liegende Edel-
stahl-SpannverschlUsse,

die in der TUr einrasten

abnehmbare Stecktlr

12 Paar angeformte
Auflagesicken mit einem
Sickenabstand von 39 mm
zum Einschieben von
GN-Behaltern

fahrbar (4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller, rostfrei
nach DIN 18867-8)

ergonomisch geformte
Edelstahl-Tragebtgel mit
Kunststoff-Tragegriffen,
l&ngsseitig angebracht

Temp. der heiBen Speisen in °C
80

- BLT 620 K: 73,1

70
65

DIN EN 12571: 65,0
60

BLT 620 KV
Abb. mit Zubehér GN-Behalter

BLANCOTHERM 620 KV
unbeheizt,

Frontlader mit Stecktr,
Verschluss oben

630 x 425 x 660 mm

2 x GN 1/1-200 oder
3xGN 1/1-150

13,5 kg

Verschluss oben
abnehmbare Stecktlr

12 Paar angeformte
Auflagesicken mit einem
Sickenabstand von 39 mm
zum Einschieben von
GN-Behaltern

Verschluss oben, abnehm-
bare Stecktlr — dadurch

konnen die gestapelten bzw.

nebeneinanderstehenen
Behéalter bei engen Raum-
verhéltnissen problemlos
geoffnet werden

Temp. der heiBen Speisen in °C
80

- BLT 620 K: 73,1

70

65
DIN EN 12571: 65,0

30 60 90 120 150 180

Zeit in Minuten

Temp. der kalten Speisen in °C

DIN EN 12571: 7,0

8
6
4
2
0

BLT 620 K: 3,75

30 60 90 120 150 180

Zeit in Minuten

Temp. der kalten Speisen in °C

DIN EN 12571: 7,0

8
6
4
2
0

BLT 620 K: 3,75

90 120 150 180
Zeit in Minuten

30 60

mp. der kalten Speisen in °C

DIN EN 12571: 7,0

Te
8
6
4
2
0

BLT 620 K: 3,75

90 120 150 180
Zeit in Minuten

30 60

Temp. der kalten Speisen in °C

DIN EN 12571: 7,0

8
6
4
2
0

BLT 620 K: 3,75

30 60 90 120 150 180

Zeit in Minuten

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

566 243

30 60 90 120 150 180

Zeit in Minuten

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

564 365

30 60 90 120 150 180

Zeit in Minuten

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

564 350

30 60 90 120 150 180

Zeit in Minuten

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

564 358

BLT 720 K
Abb. m. Zub. Eutekt. Platte, Blech, Korb

BLANCOTHERM 720 K

unbeheizt,
Frontlader
speziell fur Backwaren

725 x 565 x 730 mm

Backbleche / Roste / Kérbe
MaB 600 x 400 mm

23,5 kg

Drehverschluss oben
abnehmbare Stecktlr

glatter Innenkorpus:
wahlweise Einschub

von Kunststoff-Schienen
(11 Paar Auflagen, Abstand:
55 mm) oder
Draht-Schienen

(8 Paar Auflagen)

speziell fur Backbleche und
Roste mit dem MaB
600 x 400 mm

Drahtschienen ermdglichen
das gleichzeitige Einschieben
von Backblechen und
Kérben

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

568 752

13



BLANCOTHERM K

beheiz- und regelbar (Silikonheizung)

Modell

Bezeichnung

Ausflihrung

MaBe LxB XH

Kapazitat

Gewicht
Elektrischer Anschluss

Heizung /
Temperaturbereich

Aufheizzeit

Verschluss / Deckel

Behalter-lnnenraum

Besonderheit

Material

Schutzart

Best.-Nr.

€
BLT 320 KB
Abb. mit Zubehér GN-Behalter

BLANCOTHERM 320 KB

beheizbar,
Toplader

645 x 425 x 375 mm

GN 1/1-200
oder deren Unterteilung

12 kg
220-240 V (AC) / 50-60 Hz / 400 W

energiesparende Silikonheizung

Elektroanschluss mit Netzsteckerkupplung
(stirnseitig angebracht), der durch Spezial-
drehverschluss wasserdicht verschlossen
werden kann

Betriebsanzeige Uber 2 Leuchtdioden

bei einer Wasserfullmenge von 4 Litern
wird in 30 min. eine Temperatur von ca.
75°C erreicht

Verschluss durch stirnseitig
im Behéalter liegende
Edelstahl-SpannverschlUsse,
die im Deckel einrasten

Vertiefungen/Arretierungen im
Randbereich zur sicheren Aufnahme
von Zwischenstegen

spUlmaschinentauglich bis maximal 96° C
durch verschlieBbare Netzanschlussbuchse

Innenbehalter aus Edelstahl 18/10
ermdglicht Direktbestlickung

nass und trocken beheizbar (Temperatur-
verluste bei trockener Beheizung)

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

IP X6

566 242

Die Tabelle mit Bestlickungsbeispielen finden Sie auf Seite 19.
Weitere Informationen sowie die BLANCO Gesamt-Preisliste kdnnen Sie kostenlos anfordern unter
Telefon 07045 44-81900, Telefax 07045 44-81245 oder per E-Mail an cs@blanco.de
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€
BLT 320 KBR
Abb. mit Zubehér GN-Behalter

BLANCOTHERM 320 KBR

beheizbar, regelbar, mit Temperaturanzeige
Toplader

645 x 425 x 375 mm

GN 1/1-200
oder deren Unterteilung

12 kg
220-240 V (AC) / 50-60 Hz / 400 W

energiesparende Silikonheizung

Temperatur im Innern des Behalters ist
gradweise regelbar von +40°C bis +95°C

Elektroanschluss mit Netzsteckerkupplung
(stirnseitig angebracht), der durch Spezial-
drehverschluss wasserdicht verschlossen
werden kann

bei einer Wasserfullmenge von 4 Litern
wird in 30 min. eine Temperatur von ca.
75°C erreicht

Verschluss durch stirnseitig
im Behélter liegende
Edelstahl-SpannverschlUsse,
die im Deckel einrasten

Vertiefungen/Arretierungen im
Randbereich zur sicheren Aufnahme
von Zwischenstegen

gradweise Temperaturregelung
von +40°C bis +95°C Uber digitalen Regler
Temperaturanzeige mit LED-Display

spllmaschinentauglich bis maximal 96° C
durch verschlieBbare Netzanschlussbuchse

Innenbehalter aus Edelstahl 18/10
ermoglicht Direktbestlckung

nass und trocken beheizbar (Temperatur-
verluste bei trockener Beheizung)

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

IP X6

572 228



BLANCOTHERM K
mit Umluftheizung

Modell

Bezeichnung

Ausfliihrung

MaBe LxBxH

Kapazitat

Gewicht

Elektrischer
Anschluss

Heizung /
Temperatur-
bereich

Aufheizzeit

Verschluss /
Deckel

Behalter-
Innenraum

Besonder-
heit

Material

Schutzart

Best.-Nr.

BLT 420 KBUH
Abb. mit Zubehér GN-Behalter

BLANCOTHERM 420 KBUH

beheizbar,
Frontlader

690 x 437 x 490 mm
2x GN 1/1-150

16 kg

220-240 VAC/
50Hz / 200W

Umluft-Heiz-Modul

Elektroanschluss mit
Netzsteckerkupplung, der
durch Spezialdrehverschluss
wasserdicht verschlossen
werden kann

Betriebszustandsanzeige
~Power”

Elektronische Temperaturbe-
grenzung auf max. +90°C

in 45 min. wird eine
Temperatur von
ca. 75°C erreicht

Verschluss durch langsseitig
im Behalter liegenden
Kunststoff-Spannverschluss,
der in der TUr einrastet

11 Paar angeformte Auflage-
sicken mit einem Sickenab-
stand von 31 mm zum Ein-
schieben von GN-Behaltern

ohne TUr spulmaschinen-
tauglich bis maximal 96 °C

Betriebszustandsanzeige
,Power*

ergonomisch geformte Edel-
stahl-Tragebugel mit Kunst-

stoff-Tragegriffen, langsseitig
angebracht

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

IP X4
572 534

BLT 420 KBRUH
Abb. mit Zubehér GN-Behalter

BLANCOTHERM 420 KBRUH

beheizbar, regelbar, mit Tem-
peraturanzeige, Frontlader

690 x 437 x 490 mm
2x GN 1/1-150

16 kg

220-240 VAC/
50Hz / 200W

Umluft-Heiz-Modul

Temperatur im Inneren

des Behalters ist gradweise
regelbar von +40°C bis
+85°C

Elektroanschluss mit
Netzsteckerkupplung, der
durch Spezialdrehverschluss
wasserdicht verschlossen
werden kann

im Full-Power-Modus wird in
45 min. eine Temperatur von
ca. 75°C erreicht

Verschluss durch langsseitig
im Behélter liegenden
Kunststoff-Spannverschluss,
der in der TUr einrastet

11 Paar angeformte Auflage-
sicken mit einem Sickenab-
stand von 31 mm zum Ein-
schieben von GN-Behéltern

gradweise Temperatur-
regulierung von +40°C bis
+85°C Uber digitalen Regler

Temperaturanzeige

mit LED-Display

ohne TUr spUlmaschinen-
tauglich bis maximal 96°C

ergonomisch geformte Edel-
stahl-Tragebugel mit Kunst-

stoff-Tragegriffen, langsseitig
angebracht

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

1P X4
572 535

¢
BLT 620 KBUH
Abb. mit Zubehér GN-Behalter

BLANCOTHERM 620 KBUH

beheizbar,
Frontlader

700 x 445 x 660 mm

2x GN 1/1-200 oder
3x GN 1/1-150

19,5 kg

220-240 VAC/
50Hz / 200W

Umluft-Heiz-Modul

Elektroanschluss mit
Netzsteckerkupplung, der
durch Spezialdrehverschluss
wasserdicht verschlossen
werden kann

Betriebszustandsanzeige
~Power"

Elektronische Temperaturbe-
grenzung auf max. +90°C

in 45 min. wird eine
Temperatur von
ca. 75°C erreicht

Verschluss durch langsseitig
im Behalter liegenden
Kunststoff-Spannverschluss,
der in der TUr einrastet

12 Paar angeformte Auflage-
sicken mit einem Sickenab-
stand von 39 mm zum Ein-
schieben von GN-Behaltern

ohne TUr spUlmaschinen-
tauglich bis maximal 96°C

Betriebszustandsanzeige
~Power”

ergonomisch geformte Edel-
stahl-Tragebtgel mit Kunst-
stoff-Tragegriffen, l1&angsseitig
angebracht

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

IP X4
572 536

AgCE

BLT 620 KBRUH

BLANCOTHERM 620 KBRUH

beheizbar, regelbar, mit Tem-
peraturanzeige, Frontlader

700 x 445 x 660 mm

2x GN 1/1-200 oder
3x GN 1/1-150

19,5 kg

220-240 VAC/
50Hz / 200 W

Umluft-Heiz-Modul

Temperatur im Inneren

des Behaélters ist gradweise
regelbar von +40°C bis
+85°C

Elektroanschluss mit
Netzsteckerkupplung, der
durch Spezialdrehverschluss
wasserdicht verschlossen
werden kann

im Full-Power-Modus wird in
45 min. eine Temperatur von
ca. 75°C erreicht

Verschluss durch langsseitig
im Behalter liegenden
Kunststoff-Spannverschluss,
der in der TUr einrastet

12 Paar angeformte Auflage-
sicken mit einem Sickenab-
stand von 39 mm zum Ein-
schieben von GN-Behaltern

gradweise Temperatur-
regulierung von +40°C bis
+85°C Uber digitalen Regler

Temperaturanzeige

mit LED-Display

ohne TUr sptlmaschinen-
tauglich bis maximal 96°C

ergonomisch geformte Edel-
stahl-Tragebugel mit Kunst-

stoff-Tragegriffen, langsseitig
angebracht

Polypropylen, Polyamid,
CNS 18/10

IP X4
572 537
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Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

Modell
Bezeichnung

ROLA 13

Ausgabe-Rolli
mit Deckelablage

ROLA 23

Ausgabe-Rolli
mit Deckelablage

ROL 6x4

Transport-Rolli

ROLLI-100

Transport-Rolli

ROLLI-125

Transport-Rolli

Steckhalterung

zum Halten von EN-
und GN-Tablett-Sets

Schubstange

zum besseren
Schieben

BTT 8x6

Plattformwagen
Plattformgréie
500 x 700 mm

fiir Modelle MaBe Gewicht
Lx B xH (mm) (kg)
1 St. BLT 160 K 592 x 425 x 535 10,00
oder
1 St. BLT 320 ECO/K/KB/KBR
2 St. BLT 160 K 945 x 592 x 535 19,00

oder
2 St. BLT 320 ECO/K/KB/KBR

4 St. BLT 160 K

oder

3 St. BLT 320 ECO/K/KB/KBR
oder

2 St. BLT 420 K

oder

2 St. BLT 620 K

542 x 439 x 212 8,0

4 St. BLT 160 K oder

3 St. BLT 320 ECO/K/KB/KBR
oder

2 St. BLT 420 K

oder

2 St. BLT 620 K

650 x 450x 165 4,5

4 St. BLT 160 K

oder

3 St. 320 ECO/K/KB/KBR
oder

2 St. BLT 420 K

oder

2 St. BLT 620 K

650 x450x190 4,5

ROLLI-100 -- --
oder
ROLLI-125

ROLLI-100 -- --
oder
ROLLI-125

4 St. BLT 160 K

oder

3 St. BLT 320 ECO/K/KB/KBR
oder

2 St. BLT 420 K

oder

2 St. BLT 620 K

605 x 780 x 840
/230

11,00

Die unterstrichenen Artikel sind ab Lager lieferbar.

Rollen
2 125 mm

4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller,

rostfrei geman
DIN 18867-8,
aus Kunststoff

stahlverzinkt

4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller,

rostfrei gemaB
DIN 18867-8,
aus Kunststoff

stahlverzinkt

4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller,

rostfrei geman
DIN 18867-8,
aus Kunststoff

stahlverzinkt

4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller,
2 100 mm

stahlverzinkt

4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller,

rostfrei gemaB
DIN 18867-8,
aus Kunststoff

2 Bockrollen,

2 Lenkrollen
mit Feststeller,
rostfrei gemaB
DIN 18867-8,
aus Kunststoff

stahlverzinkt

Best.-Nr.

572 341

572 342

572 343

572 344

572 339

572 340

568 236

568 237

568 925

568 926

572 329
572 330



Abbildung

™

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

Modell
Bezeichnung

BTT 10x8

Plattformwagen
PlattformgréBe
940 x 700 mm

Spannbénder

BTA 3

Transport- und
Ausgabewagen

Drahtschienen

aus CNS, zum Einschie-
ben von Backblechen
und Korben in BLT 720 K,
kénnen zur Reinigung
entnommen werden

Schienen aus Kunst-
stoff, zum Einschieben
von Backblechen (max.
20 mm Hshe) in BLT 720 K,
kénnen zur Reinigung
entnommen werden

Rolli 720

Plattformwagen
mit Schiebebugel

Rolli 720 CNS

Plattformwagen
mit Schiebebugel

Rolli 720-2

Plattformwagen
in Rundrohrausfuhrung

Eutektische Platte
(-21°C) aus Kunststoff.
Zum Einschieben in die
Kunststoff- oder Draht-
schienen des BLT 720 K

EUK CNS
Vorkuhlbares
Kiihlelement (-12°)
aus CNS,
gastronormgerecht

fiir Modelle

8 St. BLT 160 K

oder

4 St. BLT 320 ECO/K/KB/KBR
oder

2 St. BLT 420 K

oder

2 St. BLT 620K

BTT10x 8

2 St. BLT 160 K

oder

2 St. BLT 320 ECO/K/KB/KBR
oder

2 St. BLT 420 K

oder

2 St. BLT 620 K

BLT 720 K

BLT 720 K

1St BLT 720K

1St BLT 720K

2 St. BLT 720K

BLT 720 K

BLT 420 K
oder
BLT 620 K

MaBe
Lx B xH (mm) (kg)
1.045 x 780 x 840/ 20,00

230

1.070 x 780 x 840/ 31,00

230/300

8 Paar 4,50
Auflagesicken

11 Paar 3,50
Auflagesicken

Abstand 55 mm

600 x 400 x 20 5,60

530 x 325 x 30 5,60

Gewicht Rollen

2 125 mm

2 Bockrollen
2 Lenkrollen
mit Feststeller,

rostfrei gemaB
DIN 18867-8
aus Kunststoff

stahlverzinkt

4 Lenkrollen,
davon 2 mit
Feststeller,

rostfrei gemaB
DIN 18867-8
aus Kunststoff

stahlverzinkt

4 Lenkrollen,
davon 2 mit
Feststeller,

stahlverzinkt

4 Lenkrollen,
davon 2 mit
Feststeller,
rostfrei gemaB
DIN 18867-8
aus Kunststoff

4 Lenkrollen,
davon 2 mit
Feststeller,
rostfrei gemaB
DIN 18867-8
aus Kunststoff

Best.-Nr.

572 327
572 328

572 374

572 325
572 326

569 008

569 011

572 290

569 291

569 317

569 004

564 756
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Hochste Qualitat
nach Art des Hauses.

BLANCO gehort weltweit zu den
flhrenden Anbietern von System-
|6sungen fur die Haushaltsktche,
die Gemeinschaftsverpflegung und
medizinische Funktionsbereiche.

Qualitat aus Tradition,
Wirtschaftlichkeit durch Innovation.

Seit mehr als 80 Jahren stellt das
Unternehmen seine hohe Kompetenz
unter Beweis, vor allem in der Verarbei-
tung von Edelstahl und hochwertigen
Kunststoffen.

Jahr fur Jahr setzt BLANCO CATERING
SYSTEME mit durchdachten Produkt-
entwicklungen neue MaBstébe in der
Gemeinschaftsverpflegung.

Das Ergebnis sind sinnvolle Lésungen,
die lhnen ein effizientes und qualitats-
bewusstes Kichen- und Verpflegungs-
management ermoglichen.

Bei BLANCO stehen
Sie im Mittelpunkt.

BLANCO wurde in allen Geschafts-
bereichen nach DIN EN ISO 9001:2000
zertifiziert und garantiert lhnen ein
Hochstmal an Zuverlassigkeit und
Kundenorientierung.

Unser Team berat Sie gerne:

BLANCO CS GmbH + Co KG
Catering Systeme

Postfach 13 10

75033 Oberderdingen
Telefon 07045 44-81900
Telefax 07045 44-81212
Internet www.blanco.de
E-Mail cs@blanco.de

BLANCO

Ihr Vertriebspartner:

erwin

Hotel- und Gaststattenbedarf

Bersenbriicker Strale 103
D-49594 Alfhausen

Telefon: (054 64) 16 26
Telefax: (054 64) 2222

info@gerwin-gastrotechnik.de
www. gerwin-gastrotechnik.de

6638-0016/08-07/BLA SAP 195 355 Anderungen vorbehalten. Farbabweichungen méglich.



Beispiele fiir Bestiickung
BLANCOTHERM 160 K
BLANCOTHERM 320 K

Beispiele fiir Bestlickung
BLANCOTHERM 420 K

Fir ein
3-Komponenten-Ment:
1 x GN 1/1-65,

2 x GN 1/1-100

(ca. 40 MenUs)

Fur ein
4-Komponenten-Mendi:
2 x GN 1/1-40,

2 xGN 1/1-65

(ca. 30 Mends)

Beispiele fiir Bestlickung
BLANCOTHERM 620 K

Fur ein
3-Komponenten-Ment:
1x GN 1/1-65,

1x GN 1/1-100,

1 x GN 1/1-200

(ca. 60 Menus)

Fur ein
4-Komponenten-MenU:
2 x GN 1/1-65,

2 xGN 1/1-100

(ca. 40 MenUs)

Beispiele fir Bestlickung
BLANCOTHERM 720 K

Fur ein
3-Komponenten-MenU:
2 x GN 1/4 100 mm tief
1 x GN 1/2 100 mm tief
1 Steg ST 3

(ca. 14 MenUs)

11 x GN 1/1-20

1 x GN 1/1-20,
5x GN 1/1-40

1 Kuhlelement,
10 x GN 1/1-20

1 x GN 1/1-20,
2 x GN 1/1-40,
2xGN 1/1-65

11 Backbleche,
600 x 400 x 20 mm

12 x GN 1/1-20

2xGN 1/1-20,
5x GN 1/1-65

7
. .

3 x GN 1/1-150

1xGN 1/1-20,
1x GN 1/1-40,
3 x GN 1/1-100,

X
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2 Korbe,
600 x 400 x 240 mm

1 x GN 1/1-20,
2 x GN 1/1-200

2 x GN 1/1-40,
2 x GN 1/1-150,

11 Roste,
600 x 400 x 20 mm

2x GN 1/1-20,
3 x GN 1/1-65,

1 xGN 1/1-20,
1 x GN 1/1-40,
2xGN 1/1-100

6 x GN 1/1-65

1 Kuhlelement,
11 x GN 1/1-20

3 x GN 1/1-40,
2 x GN 1/1-65,

1 eutektische Platte,

10 Backbleche,

600 x 400 x 20 mm

Fur ein
4-Komponenten-MenU:
2 x GN 1/6 100 mm tief
2 x GN 1/3 100 mm tief
2 Stege ST 3

(ca. 10 MenUs)

2xGN 1/1-150

1x GN 1/1-40,
1 xGN 1/1-200

4 xGN 1/1-100

1x GN 1/1-40,
5x GN 1/1-65

1xGN 1/1-100,
1xGN 1/1-150,
1 x GN 1/1-200

2 eutektische Platten,
9 Backbleche,
600 x 400 x 20 mm,
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Hochste Qualitat
nach Art des Hauses.

BLANCO gehort weltweit zu den
flhrenden Anbietern von System-
|6sungen fur die Haushaltsktche,
die Gemeinschaftsverpflegung und
medizinische Funktionsbereiche.

Qualitat aus Tradition,
Wirtschaftlichkeit durch Innovation.

Seit mehr als 80 Jahren stellt das
Unternehmen seine hohe Kompetenz
unter Beweis, vor allem in der Verarbei-
tung von Edelstahl und hochwertigen
Kunststoffen.

Jahr fur Jahr setzt BLANCO CATERING
SYSTEME mit durchdachten Produkt-
entwicklungen neue MaBstébe in der
Gemeinschaftsverpflegung.

Das Ergebnis sind sinnvolle Lésungen,
die lhnen ein effizientes und qualitats-
bewusstes Kichen- und Verpflegungs-
management ermoglichen.

Bei BLANCO stehen
Sie im Mittelpunkt.

BLANCO wurde in allen Geschafts-
bereichen nach DIN EN ISO 9001:2000
zertifiziert und garantiert lhnen ein
Hochstmal an Zuverlassigkeit und
Kundenorientierung.

Unser Team berat Sie gerne:

BLANCO CS GmbH + Co KG
Catering Systeme

Postfach 13 10

75033 Oberderdingen
Telefon 07045 44-81900
Telefax 07045 44-81212
Internet www.blanco.de
E-Mail cs@blanco.de

BLANCO

Ihr Vertriebspartner:

gerwin

Hotel- und Gaststattenbedarf

Bersenbriicker StraRe 103
D-49594 Alfhausen

Telefon: (054 64) 16 26
Telefax: (054 64) 22 22

info@gerwin-gastrotechnik.de
www. gerwin-gastrotechnik.de

6638-0016/08-07/BLA SAP 195 355 Anderungen vorbehalten. Farbabweichungen méglich.





