BLANCO

BLANCOTHERM E
Speisentransportbehalter
aus Edelstahl

YA




INHALT

Die BLANCOTHERM E Systemfamilie . . . . 4
Vorsprung durch Technik. . ... ... ... .. S
Details: edel und funktional . . .. ... .. .. 6

PRODUKTUBERSICHT

BLANCOTHERM E, unbeheizt . . ... .. .. 8
BLANCOTHERM E, beheizbar . . .. . . . .. 9
Professionelles Zubehér ... .. ... . ... 10
Maximal-Bestickungen. . . . ... ... ... 11




Quantitat mit Qualitat: GroBe Mengen
stellen besondere Herausforderungen an den
Speisentransport. Mit der BLANCOTHERM E
Systemfamilie sind Sie auf alles vorbereitet.
Sie vereint edle Optik, ausgereifte Technik und
maximalen Komfort.

Es gibt sie in drei verschiedenen GroBen,
unbeheizt und mit Umluftheizung. Hinzu kom-
men BLANCOTHERM EUK mit aktiver Um-
luftkiihlung.* Alle Modelle sind kompatibel zur
Kunststoff-Systemfamilie* und tberzeugen
durch die 5-Sterne-Qualitat von BLANCOTHERM:
Technik, Design, Material, Funktion und Zubehér —
alles vom Feinsten, alles zum fairen Preis.

Highlight der beheizbaren Modelle ist das Multi-
talent BLANCOTHERM 820 EBTF. Er ist zugleich
Top- und Frontlader und mit einer zuséatzlichen
Ausgabeoption versehen. So lasst er sich fur
Speisentransport und -bereitstellung ebenso
perfekt einsetzen wie flr die Speisenausgabe.

Die BLANCOTHERM Systemfamilie.
Immer eine Innovation voraus.

* Die aktuellen Folder ,BLANCOTHERM EUK: Eiskalt
serviert mit leistungsstarker Umluftkiihlung” und
»,BLANCOTHERM K - Speisentransportbehalter aus
Kunststoff* erhalten Sie gerne kostenlos (Adresse
siehe Ruckseite).



Edel, stark und kompatibel:

Die BLANCOTHERM E Systemfamilie.

Manchmal muss es eben mehr sein,
meistens muss es schnell gehen. Die
BLANCOTHERM Systemfamilie bietet
Ihnen die perfekte Auswahl:

Die bewéhrten Modelle aus Kunst-
stoff machen die Arbeit leicht, die
Edelstahl-Generation bietet Stabilitat
und Sicherheit. Und das beste: Sie
kénnen frei kombinieren und je nach
Einsatzgebiet das optimale Set zusam-
menstellen.

Alles in Edelstahl?

Edelstahl und Kunststoff ?
Wie Sie wiinschen.

Die BLANCOTHERM System-
familie bietet Kompatibilitat auf
der ganzen Linie.

Die Modelle der Edelstahl-Generation
sind auf alles vorbereitet:

« Vielfalt fur alle Falle: Es gibt sie
als Frontlader, Front- und Toplader,
unbeheizt oder mit Umluftheizung.
Ein umfangreiches Zubehdrprogramm
rundet das Angebot ab (Seite 10-11).

« Der wasserdichte Innenkorpus
ohne Schmutzfugen bietet Ihnen opti-
male Hygiene (Hygieneausfuhrung H1,
strahlwassergeschiitzt).

» Der doppelwandige Edelstahlkorpus
und die hervorragende Isolierung
aus FCKW-freiem PUR-Schaum
sorgen fur eine gleichmaBige Tem-
peraturverteilung: Kaltes bleibt frisch,
HeiBes bleibt lecker, stundenlang.

« Fahrbar: Alle Modelle verfigen Uber
eine stabile Rollenaufnahme.

Mit Sicherheit mehr Sicherheit,
garantiert mehr Komfort.

Die BLANCOTHERM E Systemfamilie
hat alles, was Sie brauchen. Betriebs-
gastronomie, Sozialgastronomie, Kanti-
nen, Mensen oder Catering von GroB-
veranstaltungen — immer eine perfekte
Ldsung.



Vorsprung durch Technik:
Raffinessen flr gutes Essen.

BLANCOTHERM E vereint Optik « Selbsttatige Dampfregulierung. » Zuverlassig: Wasserdichter Innen-

und Technik in Perfektion. In der Warme Speisen bilden Feuchtigkeit, korpus. Die sorgfaltige Konstruktion

Edelstahl-Generation finden Sie viele daraus wird Dampf, es entsteht Uber- des Innenkorpus ohne Schmutzfugen

sinnvolle Details, die Sie woanders ver- druck, das Essen leidet. Nicht bei bietet Ihnen mit der serienmaBigen

geblich suchen. Geschmack ist eben BLANCO. Denn der Klappenmechanis- Hygieneausflhrung H1 zuverlassigen

doch eine Frage der Technik: mus sorgt fur Druckausgleich. Er lasst Strahlwasserschutz. Eben 1A-Qualitat
sich manuell betatigen oder reagiert von BLANCO.

selbsttatig bei Uberdruck im Inneren.
Innen gut, auBen gut, alles gut.
« Einzigartig: Kondensat-Auffangrinne. BLANCOTHERM E, einfach rundum
Sie fangt das Kondenswasser auf und  perfekt.
verhindert das Auslaufen beim Offnen
der TUr. Sicherheit statt Rutschpartien,
die Verletzungsgefahr wird reduziert.
So muss es sein: innen gut, auBen
sicher.
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MODELLUBERSICHT
BLANCOTHERM E

(aus Edelstahl) unbeheizt beheizbar
Frontlader = BLT 820 E BLT 820 EB
Bestlickung BLT 1020 E BLT 1020 EB
von vorne BLT 1220 E BLT 1220 EB
Front-/Toplader = -- BLT 820 EBTF
Bestiickung

von vorne und oben

BLT 820 EBTF MODELLBEZEICHNUNGEN
Hat alles, kann alles: Toplader, Front- BLT = BLANCOTHERM EB = Edelstahl, beheizbar
lader, Umluftheizung, Ausgabeoption. E = Edelstahl TF = Top- und Frontlader

Das Multitalent 820 EBTF ist einer fur
alles: Speisentransport, Speisenbereit-
stellung, Speisenausgabe.

grofBmeister
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Edle Optik, robuste Technik:
BLANCOTHERM E setzt MaBstabe.

Hochwertige Materialien, beste Ver- BLANCOTHERM E Transportbehalter
arbeitung und ausgefeilte Technik sind FCKW-frei hergestellt.

bis ins Detail: Turen mit Schnell-

Spannverschluss, automatische Feuch-  Sie bestehen aus umweltgerechten
tigkeitsregulierung, Innentemperatur- Materialien, sind physiologisch unbe-
anzeige, Kondensat-Auffangrinne und denklich und lebensmittelbestandig.
viele weitere clevere Details gibt es bei

BLANCO serienmaBig.

Hochfunktionales Heizmodul,
VDE-gepriift, IPX5

Leicht zu bedienen, leicht zu entneh-
men und leicht zu reinigen. Der Netz-
stecker ist vor StéBen geschitzt,
das dehnbare Spiralkabel hat keinen
Bodenkontakt. Optimal flr Hygiene,
Sicherheit und Langlebigkeit.

(Heizmodul nur bei beheizten Modellen.)

Schneller Spannverschluss
Optimales Handling durch
neuen Spannverschluss:

Mit einem Handgriff auf, mit
einem Handgriff zu.

Ergonomischer Schiebegriff
Liegt gut in der Hand, ist gut
zur Hand: ergonomisch opti-
mierte H6he und angenehmer
Griffdurchmesser fir miheloses
Handling. Die integrierte StoB-
Schutzfunktion sorgt zusatzlich
flr hohe Sicherheit.

BLANCOTHERM E Transportbehalter
Uberzeugen durch Top-Qualitat auf
der ganzen Linie. Sollte allerdings doch
mal ein Servicefall auftreten, kdnnen
VerschleiBteile, wie zum Beispiel Rollen
und Griffe, problemlos ausgetauscht

werden.

Wasserdichter Innenkorpus
Keine Schmutzkanten, keine
Schmutzfugen — fir optimale
Hygiene. Die Kantradien ermég-
lichen eine leichte Reinigung.
Hygieneausfuhrung H1 und
Strahlwasserschutz.

Kondensat-Auffangrinne

Tur auf, Wasser raus? Nicht bei
BLANCO. Eine Spezialrinne fangt
austretendes Kondenswasser
auf. Die Rutsch- und Verlet-
zungsgefahr wird minimiert.

Feuchtigkeitsregulierung
Selbsttatiges oder manuelles Offnen
der Klappen bei Uberdruck durch
Dampf im Innenraum. Der sofortige
Druckausgleich schont Produkt
(hohe Lebensdauer!) und sorgt fiir
beste Speisenqualitat.



Ideen mit System:
Alles passt. Alles passt zusammen.

Die Edelstahl-Generation fligt sich Edelstahl neben Kunststoff, Kunststoff

perfekt in die BLANCOTHERM System-  auf Edelstahl — alles passt perfekt

familie ein. Sie ist mit allen Kunststoff- zusammen. Die BLANCOTHERM E
Transportbehaltern kompatibel und Systemfamilie. Aus Liebe zum Guten,

kombinierbar. Die Pragungen auf den viel Liebe im Detail.
Abdeckungen ermoglichen das leichte

Stapeln und sorgen zudem fUr einfaches

Handling.

Seine Starke: Stabilitat

Die robuste Kunststoff-Boden-
platte bietet optimalen StoB-
schutz, die stabile Rollenaufnah-
me und der weite Rollenabstand
sorgen fUr hohe Standfestigkeit
und Kippsicherheit — auch beim
LKW-Transport.

Anzeige der Innentemperatur
Hoher Bedienkomfort durch ein-
faches Ablesen der Innenraum-
temperatur: ohne Netzteil, ohne
Offnen der Behaltertiir, ohne
Temperaturverlust.

DIN-Norm serienméaBig

Top in Norm und Form:

Die robusten Kunststoffrollen
erfillen schon in der Grundaus-
stattung alle Anforderungen
geman DIN 18867 (Teil 8).

Ideale HeiBluftzirkulation

Der neue Grad der Technik:
Prégungen in der Rickwand
des Innenkorpus sorgen flr eine
optimale HeiBluftzirkulation.
Somit optimale Speisenqualitat
durch gleichmaBige Temperatur-
verteilung.

Mikrolierte Oberflache
Makro-Qualitat: Optimale Hygiene
und geringer Reinigungsaufwand
durch mikrolierte Oberflache aus
Edelstahl CNS 18/10.



BLANCOTHERM E
unbeheizt

Weitere Informationen Uber diese Produkte,
Uber BLANCOTHERM EUK (Speisentrans-
portbehalter aus Edelstahl, mit Umluftkiihlung)
und BLANCOTHERM K (aus Kunststoff) sowie
das BLANCO-Gesamtprogramm erhalten Sie
gerne kostenlos (Adresse siehe Rickseite).

Modell

Bezeichnung

Ausflihrung

MaBe L xB xH
Kapazitat

Fassungsvermégen
mit GN-Behaltern
Gewicht

Elektrischer
Anschluss

Einsatzbereich

Heizung und
Temperaturbereich

Aufheizzeit

Verschluss/Deckel

Behélter-lnnenraum

Besonderheit

Material

Best-Nr.

BLT 820 E

BLANCOTHERM 820 E

unbeheizt, Frontlader

540 x 815 x 977 mm
GN-Behalter
bis max. 3 x GN 1/1-200

max. 79,5 Liter

56 kg

-20°C bis +100°C

Verschluss frontseitig:
Scharnier-Fllgeltir

mit Spannverschluss-
Mechanismus

(TGr um 180° schwenkbar,
komplett abnehmbar)

11 Paar tiefgezogene Aufla-
gesicken zum Einschieben
von GN-Behaltern,
Sickenabstand 57,5 mm

Wasserdichter Innenkorpus in
Hygieneausftihrung H1

Préagungen in der
Ruckwand flr optimale
HeiBluftzirkulation

Mit Kondensat-Auffangrinne

Fahrbar (2 Bock- und 2 Lenk-
rollen mit Feststeller, gem.
DIN 18867-8, Kunststoff)

CNS 18/10, Polyamid

572 515

BLT 1020 E

BLANCOTHERM 1020 E

unbeheizt, Frontlader

540 x 815 x 1150 mm
GN-Behalter bis max. 3x GN
1/1-200 + 1 x GN 1/1-100

max. 92,8 Liter

63 kg

-20°C bis +100°C

Verschluss frontseitig:
Scharnier-Fligelttr

mit Spannverschluss-
Mechanismus

(TGr um 180° schwenkbar,
komplett abnehmbar)

14 Paar tiefgezogene Aufla-
gesicken zum Einschieben
von GN-Behaltern,
Sickenabstand 57,5 mm

Wasserdichter Innenkorpus in
Hygieneausflihrung H1

Pragungen in der
Ruckwand flr optimale
HeiBluftzirkulation

Mit Kondensat-Auffangrinne

Fahrbar (2 Bock- und 2 Lenk-
rollen mit Feststeller, gem.
DIN 18867-8, Kunststoff)

CNS 18/10, Polyamid

572 518

BLT 1220 E

BLANCOTHERM 1220 E
unbeheizt, Frontlader
540 x 815 x 1495 mm

GN-Behélter
bis max. 5 x GN 1/1-200

max. 132,5 Liter

83 kg

-20°C bis +100°C

Verschluss frontseitig:
Scharnier-Flugeltlr

mit Spannverschluss-
Mechanismus

(TUr um 180° schwenkbar,
komplett abnehmbar)

20 Paar tiefgezogene Aufla-
gesicken zum Einschieben
von GN-Behaltern,
Sickenabstand 57,5 mm

Wasserdichter Innenkorpus in
Hygieneausfihrung H1

Pragungen in der
Ruckwand flUr optimale
HeiBluftzirkulation

Mit Kondensat-Auffangrinne
Fahrbar (2 Bock- und 2 Lenk-

rollen mit Feststeller, gem.
DIN 18867-8, Kunststoff)

CNS 18/10, Polyamid

572 520



BLANCOTHERM EB

beheizbar

Modell

Bezeichnung
Ausflihrung

MaBe L x B x H
Kapazitat

Fassungsvermégen
mit GN-Behaltern
Gewicht

Elektrischer
Anschluss

Einsatzbereich

Heizung und
Temperaturbereich

Aufheizzeit

Verschluss/Deckel

Behélter-lnnenraum

Besonderheit

Material

Best-Nr.

L T

i
L

N

BLT 820 EB

BLANCOTHERM 820 EB

beheizbar, Frontlader

540 x 815 x 977 mm

GN-Behalter
bis max. 3 x GN 1/1-200

max. 79,5 Liter

49 kg

220-240V AC/
50-60 Hz / 0,38 kW

-20°C bis +100°C

Umluftheizung,
Temperaturbereich:
+30°C bis +90 °C,
stufenlos regelbar

25 Minuten

Verschluss frontseitig:
Scharnier-Fligelttr

mit Spannverschluss-
Mechanismus

(TGr um 180° schwenkbar,
komplett abnehmbar)

11 Paar tiefgezogene Aufla-
gesicken zum Einschieben
von GN-Behaltern,
Sickenabstand 57,5 mm

Wasserdichter Innenkorpus in
Hygieneausflihrung H1

Pragungen in der
Rickwand flr optimale
HeiBluftzirkulation

Mit Kondensat-Auffangrinne

Fahrbar (2 Bock- und 2 Lenk-
rollen mit Feststeller, gem.
DIN 18867-8, Kunststoff)

CNS 18/10, Polyamid

572 516

.

BLT 820 EBTF

BLANCOTHERM 820 EBTF

beheizbar, Top-/Frontlader

540 x 815 x 1060 mm

GN-Behélter
bis max. 3 x GN 1/1-200

max. 88,0 Liter

61 kg

220-240V AC/
50-60 Hz / 0,38 KW

-20°C bis +100°C

Umluftheizung,
Temperaturbereich:
+30°C bis +90 °C,
stufenlos regelbar

25 Minuten

Verschluss oben (Deckel):
stirnseitige Spannverschliisse,
Verschluss frontseitig:
Scharmnier-Fltgelttr

mit Spannverschluss-
Mechanismus

(TUr um 180° schwenkbar,
komplett abnehmbar)

11 Paar tiefgezogene Aufla-
gesicken zum Einschieben
von GN-Behéltern,
Sickenabstand 57,5 mm

Wasserdichter Innenkorpus in
Hygieneausfuihrung H1

Pragungen in der
Ruckwand flr optimale
HeiBluftzirkulation

Mit Kondensat-Auffangrinne

Fahrbar (2 Bock- und 2 Lenk-
rollen mit Feststeller, gem.
DIN 18867-8, Kunststoff)

Zuséatzliche Ausgabeoption,
da Top- und Frontlader

CNS 18/10, Polyamid,
Polypropylen

572 517

3

BLT 1020 EB

BLANCOTHERM 1020 EB

beheizbar, Frontlader

540 x 815 x 1150 mm

GN-Behélter bis max. 3x GN
1/1-200 + 1 x GN 1/1-100

max. 92,8 Liter

66 kg

220-240V AC/
50-60 Hz / 0,38 KW

-20°C bis +100°C

Umluftheizung,
Temperaturbereich:
+30 °C bis +90 °C,
stufenlos regelbar

25 Minuten

Verschluss frontseitig:
Scharnier-Fllgeltir

mit Spannverschluss-
Mechanismus

(TGr um 180° schwenkbar,
komplett abnehmbar)

14 Paar tiefgezogene Aufla-
gesicken zum Einschieben
von GN-Behaltern,
Sickenabstand 57,5 mm

Wasserdichter Innenkorpus in
Hygieneausftihrung H1

Préagungen in der
Ruckwand flr optimale
HeiBluftzirkulation

Mit Kondensat-Auffangrinne

Fahrbar (2 Bock- und 2 Lenk-
rollen mit Feststeller, gem.
DIN 18867-8, Kunststoff)

CNS 18/10, Polyamid

572 519

BLT 1220 EB

BLANCOTHERM 1220 EB
beheizbar, Frontlader
540 x 815 x 1495 mm

GN-Behalter
bis max. 5 x GN 1/1-200

max. 132,5 Liter

86 kg

220-240V AC/
50-60 Hz / 0,76 kW

-20°C bis +100°C

Umluftheizung,
Temperaturbereich:
+30°C bis +90 °C,
stufenlos regelbar

25 Minuten

Verschluss frontseitig:
Scharnier-Fligelttr

mit Spannverschluss-
Mechanismus

(TGr um 180° schwenkbar,
komplett abnehmbar)

20 Paar tiefgezogene Aufla-
gesicken zum Einschieben
von GN-Behaltern,
Sickenabstand 57,5 mm

Wasserdichter Innenkorpus in
Hygieneausftihrung H1

Pragungen in der
Ruckwand flr optimale
HeiBluftzirkulation

Mit Kondensat-Auffangrinne

Fahrbar (2 Bock- und 2 Lenk-
rollen mit Feststeller, gem.
DIN 18867-8, Kunststoff)

CNS 18/10, Polyamid

572 521



Abbildung

ohne Abbildung
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Modell
Bezeichnung

Meniikarten-Halterung
far TUr frontseitig

(Abb. mit BLT E Menukarte,
im Lieferumfang nicht enthalten)

BLT E Menukarte

mit Schilssellochung
(nur in Verbindung mit MenUkarten-Halter)

Spezialstift

abwaschbarer Spezialstift
zur Beschriftung der Menukarten

Meniikarten-Box

Kartenbox fur BLANCOTHERM-MenUkarten,
Kapazitat: 25 Stiick

(Abb. inkl. Zubehdr Menlkarten)

Einschubrahmen

aus CNS 18/10, fur Gastronorm-Behalter,
geeignet bis 150 mm Tiefe

(2}
(o)

T

GN-Steg aus CNS 18/10,
fur Behalter-Zusammenstellung,
notwendig bei GN 1/4, 1/6 und 1/9

(72]
(&]

T

GN-Steg aus CNS 18/10, mit Federarretierung,
flr Behalter-Zusammenstellung,

notwendig bei GN 1/4, 1/6 und 1/9
Eutektische Platte

aus CNS, -12°,
gastronormgerecht

Eutektische Platte

aus Kunststoff, -3 °C,
gastronormgerecht

Eutektische Platte

aus Kunststoff, -12 °C,
gastronormgerecht

Schiebegriff

zusétzlicher Schiebegriff an Geraterlickseite

MaBe Gewicht Best.-Nr.
(kg)

-- Bitte bei
Bestellung
angeben.

DIN A6 -- 572513
(148 x 105 mm)
-- -- 564 361
-- -- 564 355
L xBXH (mmj: -- 564 352

530 x 325 x 156

Lange: 325 mm - 550 650

Lange: 530 mm - 550 651

LxBXH (mm): 5,60 564 756

530 x 325 x 30

LxBXH (mm): 4,20 568 136

530 x 325 x 30

LxBXH (mm): 4,20 573 332

530 x 325 x 30

232 mm -- Bitte bei
Bestellung
angeben.

Die unterstrichenen Artikel sind ab Lager lieferbar.



Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

Modell
Bezeichnung

Antistatik-Rollen, o 125 mm

2 Bockrollen, 2 Lenkrollen mit Feststeller,
rostfrei gem. DIN 18867-8, aus Kunststoff,
(in Verbindung mit Standard-Bodenplatte 540 x 845 mm)

Edelstahl-Rollen, g 125 mm

2 Bockrollen, 2 Lenkrollen mit Feststeller
(in Verbindung mit Standard-Bodenplatte 540 x 845 mm)

Edelstahl-Rollen, g 160 mm

2 Bockrollen, 2 Lenkrollen mit Feststeller
(in Verbindung mit Bodenplatte 640 x 845 mm)

Edelstahl-Rollen, @ 160 mm, mit Elastikbereifung

2 Bockrollen, 2 Lenkrollen mit Feststeller
(in Verbindung mit Bodenplatte 640 x 845 mm)

Stahlverzinkte Rollen, g 160 mm

2 Bockrollen, 2 Lenkrollen mit Feststeller
(in Verbindung mit Bodenplatte 640 x 845 mm)

Stahlverzinkte Rollen, g 160 mm, mit Elastikbereifung

2 Bockrollen, 2 Lenkrollen mit Feststeller
(in Verbindung mit Bodenplatte 640 x 845 mm)

Maximal-Bestlickungen der BLANCOTHERM E (Edelstahl) Speisentransportbehalter
mit BLANCO Gastronormbehaltern GN 1/1

Bestiickung mit

GN 1/1-55

Bestlickung mit

GN 1/1-65

Bestilickung mit

GN 1/1-100

Bestlickung mit

GN 1/1-150

BLT 820 E/ EB / EBTF BLT 1020 E/ EB

MaBe Best.-Nr.

Bitte bei
Bestellung
angeben.

2125 mm

Bitte bei
Bestellung
angeben.

2125 mm

Bitte bei
Bestellung
angeben.

2 160 mm

Bitte bei
Bestellung
angeben.

2 160 mm

Bitte bei
Bestellung
angeben.

2 160 mm

Bitte bei
Bestellung
angeben.

2 160 mm

BLT 1220 E/ EB

max. 11 Stlck max. 14 Stlck
entsprechend 79,2 Liter entsprechend  100,8 Liter
max. 6 Stlck max. 7 Stuck
entsprechend 51 Liter entsprechend 59,5 Liter
max. 5 Stlck max. 7 Stlck
entsprechend 66,5 Liter entsprechend 93,1 Liter
max. 3 Stlck max. 4 Stluck
entsprechend 60,0 Liter entsprechend 80,0 Liter

max. 20 Stlick
entsprechend  144,0 Liter
max. 10 Stick
entsprechend 85,0 Liter
max. 10 Stlck
entsprechend  133,0 Liter
max. 6 Stick

entsprechend

120,0 Liter
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Dreifach marktorientiert,
einfach gut.

Die BLANCO CS GmbH + Co KG
konzentriert sich mit ihren drei
Geschaftseinheiten Catering Systeme,
Medical Care Systeme und Industrial
Components auf die BedUrfnisse
professioneller Zielgruppen.

Fir GroBkiche und Gemeinschafts-
verpflegung, fur Kliniken und Praxen
sowie flr Kunden aus der Industrie
entwickeln, produzieren und vermarkten
wir hochwertige Produkte, die in vielen
Bereichen fuhrend sind.

Qualitat nach Art des Hauses.

Der Bereich Catering Systeme setzt mit
innovativen Entwicklungen, bewahrter
Produktqualitat und hervorragendem
Service seit vielen Jahren MaBstébe in
der Gemeinschaftsverpflegung.

Das Ergebnis sind sinnvolle Lésungen,
die ein effizientes und qualitatsbewusstes
Kuchen- und Verpflegungsmanagement
ermaoglichen.

Bei BLANCO CS stehen
Sie im Mittelpunkt.

BLANCO CS wurde in allen Geschéfts-
bereichen nach DIN EN ISO 9001:2000
zertifiziert und garantiert Ihnen

ein Hochstmal an Zuverlassigkeit und
Kundenorientierung.

Unser Team berat Sie gerne:

BLANCO CS GmbH + Co KG
Catering Systeme

Postfach 13 10

75033 Oberderdingen
Telefon 07045 44-81900
Telefax 07045 44-81212
Internet www.blanco.de
E-Mail cs@blanco.de

BLANCO

Ihr Vertriebspartner:

gerwin

Hotel- und Gaststattenbedarf

Bersenbriicker Stralle 103
D-49594 Alfhausen
Telefon: (054 64) 1626
Telefax: (054 64) 2222

info@gerwin-gastrotechnik.de
www. gerwin-gastrotechnik.de

6837-0049/07-08/BLA SAP 195 347 Anderungen vorbehalten. Farbabweichungen méglich.





